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مقدمه
احداث و راه اندازی هر واحد صنعتی نیازمند شناخت مبانی تئوریک و دیدگاه های عملی متناسب با شرایط اقتصادی موجود جامعه به منظور نیل به اهداف تولید می باشد . بررسی امکان احداث واحد (امکان سنجی) ایجاب می کند که پارامترهای مختلف و چند جانبه اقتصادی-صنعتی در یک طرح جامع توجیهی مورد نظر قرار گیرند، که از آن جمله عبارتند از :
1) تعیین میزان سرمایه گذاری طرح ، بررسی منابع سرمایه گذاری ، امکان اخذ تسهیلات و راه های جذب سرمایه
2) نحوه تامین مواد اولیه ، تحقیقات در زمینه ماهیت مواد ، بررسی آلترناتیوهای مختلف و مزیت های اقتصادی در انتخاب مواد
3) شناخت فرآیندهای مختلف تولید ، بررسی سیستم ها و تکنولوژی های موجود، انتخاب تجهیزات و ماشین آلات برتر
4) مطالعات در زمینه محل اجرای طرح از جهت مختصات جغرافیای اقتصادی، نحوه استقرار تاسیسات و ماشین آلات در زمینه کاربرد و استفاده بهینه از آنها
5) شناخت صحیح از مشخصات و ماهیت محصول و انطباق آن با استانداردهای ملی و بین المللی بمنظور ارتقاء کیفی محصول با نگاه به جایگاه و قابلیت صادراتی آن
این بررسی ها مجموعاً در راستای نیل به هدف توسعه تولید ، افزایش کیفی محصولات و تحکیم و استمرار فعالیت تولیدی و بهبود ساختار فنی واحد احداث شده صورت می گیرد.
طرح حاضر سعی دارد تا مجموعه عوامل و فاکتورهای موثر در بهره برداری واحد سورتینگ و بسته بندی میوه را حتی الامکان توضیح داده و به بررسی توجیه پذیری مالی و اقتصادی این طرح بپردازد.
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در این فصل به معرفی خدمات پرداخته و شاخصه های مرتبط با آنها از قبیل : تعرفه های گمرکی موجود ، کد محصولات و استاندارهای مرتبط با تولیدشان را بیان می کنیم : 

1-1-معرفی خدمات
مواد زيستي (biological materials) كه بيشتر مواد غذايي از آن مشتق مي شوند در صورت وجود فرصت كافي، بويژه وقتي كه در شرايط نا مطلوب قرار گيرند، فاسد مي شوند. فساد در اصل ناشي از تخريب ميكربي و يا واكنشهاي شيميايي است كه موجب تغييراتي در محصول مي شود و ممكن است كيفيت آن را كاهش داده و خطر بالقوه اي براي سلامتي گردد و سرانجام به زيان اقتصادي قابل توجهي منتهي شود. يكي از راهكارهاي مهم در به حداقل رساندن فساد مواد غذايي، استفاده از بسته بندي صحيح و متناسب با محصول در تمامي مراحل توليد ماده غذايي است. در حقيقت بسته بندي نظام بهم پيوسته اي از آماده سازي كالا براي حمل و نقل، توزيع، نگهداري، فروش و مصرف نهايي آن مي باشد. در جايي كه روشهاي بسته بندي ضعيف باشد يا وجود نداشته باشد، مقادير زيادي از غذا و كالاهاي ديگر از بين خواهد رفت. اگر سطح بسته بندي (چه كمي و چه كيفي) افزايش يابد، اتلاف غذا كمتر خواهد بود. علاوه بر اين، هر بسته بندي اصولي، جذاب و قابل رقابت در بازار، ارزش افزوده قابل توجهي در پي خواهد داشت. چرا كه بسته بندي قابل رقابت با ديگر كشورها، باعث حضور موفق در بازار جهاني خواهد بود و به تامين منافع ملي كشور كمك خواهد كرد و حضور نداشتن در بازارهاي جهاني و انزواطلبي تهديدي براي امنيت كشور و نوسازي اقتصادي خواهد بود.



1-2- سورتينگ 
سورتينگ (Sorting) اصطلاحي به معناي درجه بندي و دسته بندي محصولات است. در واقع، سورتينگ محصولات کشاورزي به درجه بندي انواع ميوه ها و ساير محصولات کشاورزي براساس اندازه، رنگ، شکل ظاهري و ساير عوامل و جداسازي ناخالصي ها، ميوه ها و محصولات خراب و فاسد شده اطلاق مي شود.
    در بيشتر موارد، سورتينگ، مقدمه اي براي بسته بندي محصول کشاورزي است؛ ضمن اينکه در بازارهاي ميوه و تره بار جوامع مدرن، به طور تقريبي تمامي ميوه ها و سبزي ها به صورت سورت و ليبل گذاري شده عرضه مي شوند و اين امر سبب تشخيص آسان تر کيفيت محصول توسط مشتري شده و توزيع و عرضه منظم تري را به دنبال خواهد داشت.
بسته  بندي اوليه : عبارتست از بسته  بندي ابتدائي كه فرآورده ها را در برابر آسيبهاي احتمالي كه ممكن است سبب فساد آنها شود حفظ مي كند و عرضه مستقيم ميوه و سبزي را به شكل مناسبي تسهيل مي  نمايد.
مواد بسته بندی : موادي كه در بسته  بندي اوليه بكار مي  رود بايد با استانداردهاي ملي ايران مربوط به بهداشت و تندرستي جامعه مطابقت داشته باشد و بايد به گونه  اي باشد كه نگهداري درست و كامل از كالا در برابر هرگونه آسيب و خرابي طي مراحل نگهداري و ترابري تأمين نمايد.
مواد زير مي  تواند براي بسته  بندي اوليه مورد استفاده قرار گيرد:
- پوشش  هاي پلاستيكي و كيسه هاي كاغذي قابل حمل . (پوششهاي پلاستيكي و كيسه  هاي كاغذي همانند بشقابهاي پلاستيكي مي  باشند.)
كيسه  هاي توري قابل حمل با كيسه  هاي توري و كيسه  هايي از جنس پلاستيك  ، ويسكوز، الياف بافته شده يا تركيبي از اين مواد.
- سيني  ها يا جعبه  ها (جعبه  ها با ارتفاع بيش از  25 ميلي  متر) ساخته شده از مقواي ضخيم  ، خمير كاغذ، خمير پلاستيك يا چوب با كف صاف يا شكل داده شده باشد.
مواد بسته  بندي مي  تواند متناسب با شكل ميوه فرم داشته و رنگ آن مخصوص ميوه باشد. (مانند فويل كه بايد شفاف باشد، خيارها ممكن است در بسته هاي سبز رنگ بسته  بندي شوند.) به شرط آنكه هرگونه عيب چشمي در محصول چه در طرح  ، رنگ  ، اندازه سوراخ و غيره را نپوشاند.
1-2-1-روشهای بسته بندی : 
هنگامي كه فرآورده اي بسته  بندي اوليه شده است  ، تمام يا بخشي از آن پوشيده مي  شود به گونه  اي كه بدون باز كردن يا تغيير قابل توجه در آن  ، نمي  توان در كميت آن تغييري داد.
بسته  بندي اوليه از بسته و فرآورده  اي كه در آن قرار گرفته و براي فروش عرضه مي  شود تشكيل شده است .
روشهاي اصلي بسته  بندي اوليه در بندهاي زیر شرح داده شده است .
روش الف - كاربرد مستقيم پوشش انقباضي يا كشيده شده : اين روش بطور كلي براي بسته بندي يك  عدد ميوه يا يك سبزي در حجم بزرگ (مانند مركبات ،خيارهاي گلخانه أي ،كاهو و كلم پيچ ) كاربرد دارد.
روش ب-كاربرد يك نوار پوششي در يك سيني يا جعبه : اين روش  ، به ويژه براي ميوه  ها و سبزيها در حجم كوچك كاربرد دارد. هر بسته دربر گيرنده چندين واحد ميوه يا سبزي خواهد بود.
در اين روش  ، از يك سيني يا جعبه كه دور آن با پوششي مناسب (معمولا پوشش انقباضي ) پيچيده شده است بهره  گيري مي  شود.
اين نوار بعد از شكل گرفتن بسته  بندي در جهت درازي سيني يا جعبه براي بستن شكافها، روي وجوه كوتاهتر براي گردش هوا قرار داده شده است . بنابراين  ، اين نوع بسته  بندي اوليه به ويژه براي ميوه  ها و سبزيهايي كه ميزان از دست دادن رطوبت در آنها بوسيله تبخير زياد است كاربرد دارد. (چون كه رطوبت نسبي زياد هوا ممكن است سرعت رشد آلودگيهاي ميكربي را افزايش دهد.)
پوشش بسته بايد به گونه  اي باشد كه باز كردن آن بدون صدمه ديدن پوشش امكان نداشته باشد. اين پوشش بسته با بهره  گيري از گرمادهي به موازات درازي ظرف (سيني يا جعبه ) بسته مي  شود. در اين بسته  بندي وزن محتويات معمولا نبايد از  1 كيلوگرم بيشتر شود.
روش پ - كاربرد پوشش درباره سيني يا جعبه براي تشكيل يك بسته كامل : اين روش نيز براي ميوه  هاي كوچك و سبزيهاي كم حجم كاربرد دارد. بسته  اي كه تشكيل مي  شود شامل چند مورد فرآورده است . از پوششهاي قابل نفوذ بخار آب استفاده مي  شود. (براي مثال فيلم پلي وينيل كلرايد با يك لايه مقاوم ضد شبنم يا بدون آن .)
پهناي پوششهاي انقباضي تك محوري بايد به اندازه يا كمي پهن  تر از بزرگترين بعد (درازي ) جعبه يا سيني باشد. پوششهاي دو محوري بايد پهن  تر از بزرگترين بعد جعبه يا سيني باشد به گونه  اي كه از جمع شدن پوشش  ، تشكيل يك پوشش بر روي ديوارهاي كوتاهتر جعبه يا سيني را بدهد.
پوششهاي كشيده شده معمولا با گرما اتصال داده مي شوند و بموازات بعد بلندتر جعبه يا سيني هستند. اين پوششها معمولا شكل ته جعبه را بخود مي  گيرد.
روش ت - روش بسته  بندي اوليه در كيسه  هاي توري استوانه  اي شكل : اين روش بطور كلي براي ميوه  ها و سبزيهاي كوچك كه نسبت به آسيبهاي مكانيكي حساس نيستند استفاده مي  شود. اين بسته  ها موارد متعددي را شامل مي  شود. اين كيسه قبل از پر شدن بسته از يك طرف بسته مي  شود و طرف ديگر آن بعد از پر شدن بسته مي  شود و به شكل يك كيسه بسته شده در مي  آيد. وقتي از كيسه  هايي كه افزايش قطر پيدا مي  كنند استفاده شود لازم است كه پر كردن آنها به گونه  اي انجام شود كه نسبت درازاي نهايي به قطر نهايي آن از نسبت  3 به 1 بيشتر نشود.
اين كيسه  ها معمولا براي محصولاتي كه شكل كروي دارند (مانند مركبات  ، پياز و سيب  زميني ) استفاده مي  شوند. وزن محتواي كيسه  ها معمولا بين  1 تا  3 كيلوگرم است .
روش ث - روش بسته  بندي اوليه در كيسه  هاي توري : شرايط و كاربرد آن همانند روش ت است . ته كيسه  ها را يا بلافاصله قبل از بسته  بندي مي  بندند يا از پيش بوسيله سازنده كيسه  هاي توري بسته شده است . دومين بستن بعد از پر شدن كيسه توري انجام مي  شود. وزن محتوا معمولا بين  1 تا  3 كيلوگرم است . اين روش همچنين براي بسته  هايي با گنجايش زياد، بعضي اوقات براي محصول تا وزن  15 كيلوگرم (بويژه در مورد سيب  زميني و پياز) به كار مي  رود.
روش ج - روش بسته  بندي اوليه در پوشش پلاستيكي و كيسه  هاي كاغذي : شرايط و كاربرد آن همانند روش  هاي ت و ث مي  باشد. وزن محتواي بسته نبايد بيش از  2 كيلوگرم باشد. كيسه  ها ممكن است سوراخ باشند. پوشش كيسه  ها مي  تواند بعد از بسته شدن انقباض پيدا نمايد.
روش چ - روش بسته  بندي اوليه در پوششهاي پلاستيكي و كيسه  هاي كاغذي يا كيسه  هاي توري كاربرد اين روش همانند سيستم ت مي  باشد.
ته و پهلوي بسته  ، يا از سوي سازنده بسته  بندي و يا از سوي بسته  بندي كننده از نيم لوله قبل از اينكه بسته پر شود، بسته شده است . بعد از پر شدن كيسه  ، به دهانه بالايي آن يك قطعه وصل شده و به آن اضافه مي  شود كه براي حمل بسته مي  باشد.
كيسه  هاي قابل حمل را مي  توان در تمام سطح يا  3/1 بالاي آن سوراخ كرد بطوري كه در سطحي كه مساحت 100 ميلي  متر در  100 ميلي  متر تعداد  5 سوراخ به قطر  5 ميلي  متر وجود داشته باشد. وزن محتواي بسته معمولا بين  2 تا 3 كيلوگرم است .
روش ح - بسته  بندي اوليه در جعبه ها : برخلاف ساير روشهاي نوشته شده  ، بسته  بندي اوليه در جعبه  هاي تاشو با دست انجام مي  شود. اين نوع بسته  بندي بطور كلي در زمان برداشت براي ميوه  هاي گران قيمت يا براي فرآورده  هايي كه به آسيبهاي مكانيكي حساس هستند (مانند گيلاس ، آلبالو، توت فرنگي و تمشك ) استفاده مي  شود. اين بسته  ها را پس از پر كردن مي  توان مستقيم در بسته  بندي  هاي نهايي براي ترابري آن قرار داد.
1-2-2-كيفيت ميوه  ها و سبزيها براي بسته  بندي اوليه
تنها ميوه ها و سبزيهائي كه كيفيت آنها مطابق با استاندارد ملي ايران باشد بايد بسته  بندي اوليه شوند.
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ميوه ها و سبزيهايي كه بصورت اوليه بسته بندي شده اند بايد در بسته  هاي نهايي براي ترابري گذاشته شوند. بسته  بندي براي ترابري بايد چنان باشد كه از آسيبهاي مكانيكي يا ساير آسيبهاي كالاهاي بسته  بندي شده جلوگيري نمايد.
براي ميوه  ها و سبزيهايي كه برابر روشهاي الف ، ب ، پ ، ج ، ح  اين استاندارد بالاتر از وزن  كيلوگرم براي هر بسته  ، بسته  بندي اوليه شده  اند، ابعاد مناسب براي يك پالت استاندارد ساده به ابعاد ( 800 ميلي  متر * 1200 ميلي  متر) ترجيح داده مي  شود.
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توصيه مي  شود هر بسته ميوه يا سبزي كه بسته  بندي اوليه شده است  ، به صورت زير، براساس ويژگيهاي هر محصول و بنا به عرف بازرگاني آن نشانه  گذاري يا برچسب گذاري شود:
- نام و نوع محصول
- درجه (بر طبق استاندارد ملي ايران )
- نام و نشاني شركت بسته  بندي كننده و يا علامت تجارتي آن .
- تاريخ بسته  بندي .
- وزن خالص .
- محل توليد.
هر بسته ميوه و سبزي براي ترابري بايد تعداد بسته هاي بسته بندي اوليه شده محتوي و نشانه هاي زير را نيز داشته باشد.
- تعداد بسته  هاي بسته  بندي اوليه .
- نام و نشاني شركت بسته  بندي كننده و يا علامت تجارتي .
- تاريخ بسته  بندي .
جدول شماره 1، روشهاي مختلف بسته  بندي اوليه  اي را كه غالبأ براي سبزيها يا ميوه  هاي معيني بكار مي  رود نشان داده است .
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1-3-نگاهي اجمالي به وضعيت سورتينگ محصولات كشاورزي در كشور
امروزه علم و فناوري سورتينگ و تجهيزات مربوطه به درجه بندي و دسته بندي انواع محصولات کشاورزي در جوامع پيشرفته به حدي پيشرفت نموده است که در اکثر واحدهاي بزرگ کشاورزي و يا در مجاورت آنها انواع تجهيزات سورتينگ يافت مي شود که اين امر سبب تسهيل بسته بندي اوليه و حمل و نقل محصول نيز شده و ارزش افزوده بيشتري نصيب کشاورزان اين کشورها خواهد كرد.
    متاسفانه هنوز در کشور ما از نظر بسياري از مردم عادي، سورت و بسته بندي انواع ميوه، سبزي، خشکبار و... به عنوان يک بحث فانتزي، تجملي و لوکس است که سبب افزايش بهاي عرضه محصول مي شود و به ويژه قشر سنتي جامعه همچنان به مصرف محصولات عرضه شده به صورت فله اي و درجه بندي نشده ادامه مي دهند. درجه بندي و بسته بندي محصولات کشاورزي، در نگهداري، محافظت و استانداردسازي محصول نقش داشته و عرضه محصولات حد و اندازه هاي يکسان، سورت و بسته بندي شده، يافتن بازارهاي جديد خارجي و افزايش صادرات و ورود ارز به کشور است.
 چه بسيار از محصولات و فرآورده هاي مرغوب و منحصر به فرد کشور پهناور ايران نظير زعفران، مرکبات، خرما، پسته، توت فرنگي، انواع خشکبار (ميوه هاي خشک، برگه هاي ميوه، کشمش و...) که به دليل عدم رعايت اصول و استانداردهاي سورتينگ، بسته بندي و عرضه به صورت فله اي، توانايي و اجازه نفوذ و رقابت در بازارهاي خارجي را نداشته و بخش قابل توجهي از آنها نيز تبديل به ضايعات مي شود.
 استفاده از محصولات کشاورزي سورت و بسته بندي شده موجب توسعه فروشگاه هاي مدرن زنجيره اي و حذف تدريجي فروشگاه هاي سنتي عرضه محصولات صنعتي مي شود که يکي از نتايج آن، کاهش رشد فضاي تجاري کوچک و سنتي در فضاي مسکوني و نيز يکنواختي در قيمت محصول عرضه شده و سيستم عرضه و کنترل مدرن تر است. فروش انواع محصولات کشاورزي اعم از ميوه، سبزي ها، گوشت، مرغ، خشکبار و... به صورت درجه بندي و بسته بندي شده در قطعات و اندازه هاي يکسان و استاندارد، سبب رشد تجارت الکترونيکي در آينده خواهد شد و بسياري از خريداران مي توانند محصولات سورت و بسته بندي شده ي استاندارد را از طريق سفارش تلفني و يا خريد اينترنتي تهيه نمايند و اين امر در آينده موجب حذف برخي از سفرهاي بيهوده ي درون شهري که در حال حاضر به منظور جستجو براي خريد انواع محصولات کشاورزي است، خواهد شد.
    هم اکنون بسياري از زنان به ويژه در شهرهاي بزرگ کشور، دوشادوش مردان در خارج از منزل اشتغال داشته و براي خريد انواع مايحتاج غذايي مصرفي خويش فرصت کمتري نسبت به گذشته دارند و خريداري از فروشگاه هاي مدرن عرضه کننده ميوه و سبزي، گوشت و... سورت، درجه بندي و بسته بندي شده را به جست وجو، بحث و چانه زني با فروشندگان سنتي محصولات فله اي ترجيح خواهند داد. 
جالب است بدانيد که ثابت شده سورتينگ در کاهش آلودگي پسته به آفلاتوکسين موثر است. براساس تحقيقات انجام شده در کشور، بيشترين عامل آلودگي محموله هاي صادراتي پسته به دليل کافي نبودن عمليات جداسازي پسته هاي لکه دار است و اين امر نشان مي دهد که ترمينال ها و شرکت هاي صادرکننده پسته بايد توجه بيشتري به استقرار سيستم هاي جداسازي مشاهده اي پسته داشته باشند.
سورتينگ مرکبات در کاهش ضايعات ناشي از حمل و نقل فله اي مرکبات و ساير ميوه هاي نرم تأثير داردچرا که سورتينگ اوليه در جعبه هاي حمل ميوه سبب توزيع متعادل فشار ناشي از وزن ميوه ها در داخل جعبه ها مي شود و از فشار بيش از حد، ترک خوردگي و له شدن ميوه هاي زيرين در اثر حمل و نقل کاسته خواهد شد.
    راهکارها و پيشنهادات
· حمايت دولت از توليدکنندگان داخلي تجهيزات کاربردي سورتينگ و درجه بندي انواع محصولات کشاورزي و واردات برخي از تجهيزات مربوطه که در حال حاضر ممکن است توان فني و علمي ساخت آنها در کشور موجود نباشد.
· تجهيز ميادين ميوه و تره بار شهرهاي مختلف کشور به دستگاه هاي سورتينگ ميوه و سبزي.
· گسترش آموزش و ترويج انواع تجهيزات سورتينگ محصولات کشاورزي در بين کشاورزان از طريق برگزاري انواع دوره هاي کوتاه مدت و بلندمدت آموزشي ـ ترويجي، فني و حرفه اي، فيلم هاي آموزشي ترويجي، نشريات، مجلات کشاورزي و روستايي، برگزاري روزهاي مزرعه و ترويج يافته هاي تحقيقاتي کاربردي در زمينه فناوري هاي سورتينگ.
· فرهنگ سازي در بين عموم مصرف کنندگان شهري در راستاي مصرف محصولات سورت و درجه بندي شده و گسترش فرهنگ درجه بندي و سورتينگ محصولات کشاورزي در کشور.


1-4-اصول برنامه ریزی در جهت سورت و بسته بندی
اصل برنامه ریزی در جهت سورت و بسته بندی تقسیم محصولات به سه دسته استوار است :
1- بخشی از محصولات که در جدا سازی جهت صادرات بسته بندی می گردد.
2-بخشی که برای مصرف تازه خوری و داخلی بسته بندی می گردد.
3-بخشی که پس مانده درجه بندی و سورت انجام شده است ودر صنایع جانبی به شکل خشک کنسانتره و پودر و اشکال دیگر مورد بهره برداری صنعتی قرار می گیرد.
در هر سه بخش ارزش افزوده ای که ایجاد می گردد موجب می شود که قیمتهای داخلی از ثبات برخوردار گشته و مصارف در فصول مختلف از محصولات در اشکال مختلف آن به شکل کنسانتره فریز شده خشک شده صورت پذیرد .
با این مقدمه وارد این بحث می شویم که سورت و بسته بندی در کجا باید صورت گیرد ؟تعیین محل ایجاد واحد سورت وبسته بندی مانند هر واحد صنعتی و تجاری دیگرمستلزم مطالعاتی است که معمولا با فرمولهایی که در اقتصاد منابع وجود دارد مشخص و معین می گردد نظیر احداث یک سوپر مارکت ویا پمپ بنزین ویا یک کارخانه تولید مواد شیمیایی .پاسخ به این پرسش ساده نمی باشد بلکه باید از جوانب مختلف به این موضوع نگاه شود وبا در نظر گرفتن کلیه جوانب و با جمع بندی آن نتیجه گیری کرد . بنابراین پاسخ که باید سورت در مبدا صورت گیرد از نوعی شتابزدگی و عدم مطالعه حکایت می کند چنانچه تجربه پنجاه ساله اخیرنشانگر نادرستی این نظریه می باشد هر از چند گاهی بودجه و یا اعتباری جهت خرید یک خط سورتینگ اختصاص داده می شد و با نصب آن در یکی از مراکز تولید در فصل کاری سورت و بسته بندی صورت می گرفت و سال بعددستگاه تعطیل می شد وهم اکنون دستگاههای سورت و بسته بندی دراستان خراسان رضوی، استان کرمان ، استان آذربایجان شرقی، استان لرستان ، آذربایجان غربی ، خوزستان و ..... بیکار افتاده است بعضی از این دستگاهها از آخرین مدلهای موجود در اروپای غربی است لیکن بکار انداختن آن در فصل برداشت آنرا از لحاظ اقتصادی غیر کار آمد کرده است .
در توجیه سورت وبسته بندی در مبدا اولین و مهمترین دلیل کاهش هزینه حمل و نقل در قیمت تمام شده است زیرا ضایعات همراه کالا در مبدا جدا سازی شده و بنا براین هزینه حمل و نقل کاهش می یابد البته نکته ای که مورد تغافل قرار میگیرد سهم هزینه حمل ونقل در قیمت تمام شده است مادر محاسبه این مورد مردود بودن این دلیل را اثبات می کنیم .اما قبل از آن به دلایل شکست این طرح می پردازیم . 
1-تولیدات محصولات کشاورزی فصلی است سی روز چهل روز و متوسط آن دو ماه است ایجاد واحد بسته بندی برای کار فصلی دارای هزینه بالایی است زیرا نرخ استهلاک سرمایه را شش تا هشت برابر می کند یعنی اگر نرخ استهلاک سرمایه 12 درصد باشد این نرخ1.5 میشود در حالی که نرخ سود بانکی 16 درصد میباشد از لحاظ اقتصادی چه کسی حاضر است تن به این سرمایه گذاری دهد .حتی سوپسید دولتی حداکثر 4 در صد میباشد که مسلما باز امکان ریسک سرمایه را بیش از حد بالا می برد .
2-تامین نیروی متخصص برای کار فصلی ممکن نیست راهبری فنی دستگاهها ونیروهای بسته بند باید دارای مهارت کار با دستگاه باشند و نیروی کار متخصص جذب کار فصلی نمی شود .
3-صنایع جانبی و وابسته به صنایع بسته بندی که کاهش قابل ملاحظه قیمت تمام شده را در بر دارد لزوم تمرکز دستگاههای بسته بندی و صنایع جانبی را در کنار هم به اثبات می رساند . 
4-درابطال نظر کاهش هزینه حمل نقل بعد از بسته بندی در مبدا باید موارد ذیل را متذکر شویم .
الف-بسته بندی برای مصرف کننده نهایی بعلت کوچکی بسته ها و نیاز به بسته بندی مادر بسیار حجیم شده و واین حجم اضافی جبران کاهش هزینه حمل را مینماید .
ب- از آنجا که محصول پس از ورود به کارگاه سورت وبسته بندی جهت مصرف نهایی آماده می گردد بسیار حساس شده وجهت نگهداری دراز مدت نیازمند هزینه های دیگری میگردد نظیر استفاده ازنگهدارنده های شیمیایی ویا استفاده از ماشینهای حمل و نقل مخصوص که مجهز به سردخانه باشدوحتی با فرض اینکه برای طولانی کردن زمان کار واحد بسته بندی با احداث سردخانه در کنار واحد بسته بندی تنها هزینه را در مبئدا تولید افزایش می دهیم در حالی که در مرکز مصرف بعلت اینکه در طول سال از مناطق مختلف محصول وارد میشود نیاز به این هزینه نمی باشد .لذا لزوم نزدیکی واحد سورت و بسته بندی در محل مصرف توجیه بالاتری نسبت به محل تولید داردزیرا بدون نیاز به این هزینه ها سریعا محصول تولیدی به مصرف میرسد و نیازی به این هزینه ها نیست همچنین در خصوص ایجاد کارخانه های صنایع جانبی در محل تولید میتوان به کارخانه الوند همدان که جهت استفاده از ضایعات سیب زمینی در بزرگترین قطب تولید سیب زمینی بوجود آمده است اشاره کردکه امروزه با زیان انباشته چندین میلیاردی مواجه است لیکن مدیریت دولتی بدو ن توجه بکار ادامه می دهد. چنانکه واحدهای سورت وبسته بندی پیش گفته نیز اگر بکار ادامه میدادند همین سرنوشت را دارا بودند اگر سورت و بسته بندی در مبدتا توجیه اقتصادی داشت مسلما تاکنون دهها واحد تولیدی توسط بخش خصوصی در این زمینه بوجود میآمد 
5- درخصوص توانایی مبادی تولید جهت تامین بخش عمده نیاز سایر استانها تردید جدی وجود دارد بطور مثال استان گلستان که از مراکز عمده تولید سیب زمینی می باشد در بعضی از سالها تولیدش که در یکماه برداشت می شود کفاف مصرف خود استان را می دهد لذا سرمایه گذاری جهت سورت و بسته بندی و صدور آن به استانهای دیگر مورد تردید می باشد. 
امروز با وجود فعالیت پنج شرکت در زمینه سورت و بسته بندی سیب زمینی و پیاز با ظرفیت ششصد تن در یک شیفت کاری که پاسخگوی کل نیاز شهر تهران میباشد این امکان وجود دارد که صنایع جانبی در بهره گیری از ضایعات موجود در کنار این واحدها فعال گردد البته لازم به توضیح است که این شرکتها تنها با سی در صد ظرفیت خود کار میکنند ودر صورتیکه واحد های توزیعی دیگر شهر تهران خارج از سازمان میادین موظف به عرضه محصولات استاندارد و بسته بندی گردند این شرکتها در ظرفیت اسمی خود کار کرده و هزینه بسته بندی بازهم کاهش می یابد. 
1-5- کد آیسیک محصول
کد آیسیک این مطابق طبقه بندي وزارت صنایع و معادن به شرح جدول زیر است، لازم بذکر است که در رده بندی آیسیک کد 15 مربوط به محصولات غذایی و آشامیدنی بوده و کد 1513 مربوط به زیر شاخه 
عمل آوري و حفاظت از ميوه وسبزيجات ( نباتات) مي باشد .
	ردیف
	کد
	نام محصول
	واحد سنجش

	1
	15131120
	فرآوری و بسته بندی میوه و سبزیجات و صیفی جات خشک
	تن

	2
	15131126
	فرآوری و بسته بندی لیمو عمانی
	تن

	3
	15131140
	فراوری و بسته بندی میوه و سبزیجات خشک
	تن

	4
	15131142
	بسته بندی میوه در گاز
	تن

	5
	15132110
	درجه بندی و بسته بندی میوه 
	تن


				
1-6- بررسی استانداردهای مرتبط با محصول
با توجه با اطلاعات موجود در بانک استانداردهای صنعتی ایران برای طرح مورد بررسی ، مجموعه استانداردهای زیر به صورت مستقیم موجود است ، که در جدولهاي زیر شاهد این استانداردها هستید:
جدول استانداردهاي سورتينگ و بسته بندي ميوه
	ردیف
	شماره استاندارد
	شرح استاندارد
	سال آخرین تدوین

	1
	4976
	آيين كار بسته بندي اوليه ميوه ها و سبزيها
	1378

	2
	7231
	ميوه وسبزي- انار - برداشت،جداسازي، درجه بندي ، ترابري و بسته بندي - آيين کار
	1382
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در این فصل ضوابط كلي مربوط به فرایند سورت و بسته بندی آشنا خواهيم شد :

2-2- فرايند سورت و بسته بندي
 (
مواد اوليه
) (
كارتن و مواد بسته بندي
)

 (
8
) (
1
) (
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) (
6
) (
5
) (
4
) (
3
) (
2
)


 (
محصول
)


1- حوضچه شستشو						5- واكسينگ
2- نقاله پاروبي						6- تونل خشك كن
3- سورتينگ						7- درجه بندي
4- شستشو و ضدعفوني					8- بسته بندي

یکی از عمده ترین هدفهای تفکیک ازنظر اندازه و کیفیت کالا، دستیابی به محصولی یکدست است بطوریکه بتوان کالا را درواحدهای حمل متحدالشکل ازمرکز بسته بندی کننده درکشورتولید کننده تا واحداهای تجاری خرده فروشی یا مرکز بسته بندی برای خرده فروشی درکشور مصرف کننده انتقال داد .برای رسیدن به این هدف احتیاج به یکسری ابزار کارهست که در این مورد از چندی ن نوع متفاوت ابزار کاری و درواقع به چند روش و با دستگاههای متفاوت می توان این کار را انجام داد. یک روش دستگاههایی است که بصورت مکانیکی کارمی کنند . روش دیگر دستگاههایی است که بصورت الکترونیکی (سورت زنی ) عمل سورتینگ را انجام می دهند و سری آخر دستگاههایی ا ست که الکترونیکی می باشند و مجهزبه سورت رنگ و اندازه هستند که این دستگاه نیاز به سرمایه گذاری سنگین دارد، دستگاه نوع دوم سرمایه گذاری متوسط ونوع سرمایه گذاری نسبتاً کوچک را می طلبد در صورتیکه در کار با دستگاه مکانیکی دقت بیشتری مصرف گرددکارآیی بالایی نیز خواهد داشت باتوجه به اینکه دستگاه مکانیکی تمامی قطعات و اجزایش قابل ساخت درایران می باشد و قیمت بمراتب پائین تری نسبت به دو روش دیگر دارد در نتیجه مقرون به صرفه است که ازاین روش استفاده بشود . دستگاه هایی که به روش مکانیکی کار می کنند از اجزای زیر تشکیل گردیده اند:
الف- حوضچه تخلیه و شستشوی مقدماتی به ابعاد 1×3×4 متر همراه با پمپ سیرکولاسیون.
ب- نقاله پارویی یا سبدی طول 5/2 متر عرض 30 سانتيمتر (تعداد 25 سبد)
ج-میزسورتینگ دارای ابعاد 4×2.
د-دستگاه شستشوی ثانویه و ضدعفونی که دارای ابعاد 3/0 × 5/1 متر میباشد و دارای برسهای ظریف است که سطح  میوه را تمیز می کند و به تناسب نوع میوه از پرکلرین یا متیل بروماید بمنظور ضدعفونی به آن اضافه می نمایند.
ه : دستگاه پولیش یا واکسینگ که دارای ابعاد 3/0 × 5/1 متر است و برس های مخصوص دارد که ضمن حرکت روی نقاله های غلطکی مواد پارا فینی را به میوه می رساند.
و: تونل خشک کن با هوای گرم که دارای طولی برابر 6 متر و عرضی برابر یک متراست . توسط هوای گرم کارمی کند و بمنظور خشک کردن رطوبت سطحی میوه بکار می رود.
ز: درجه بندی وزنی 6 ردیفه : دارای 5 خروجی اصلی ویک خروجی فرعی جهت میوه های خارج از استاندارد است که دارای ابعاد 5 × 5/1 مي باشد.
ح: نوارنقاله زنجیری حمل کارتن بسته بندی شده که دارای ابعاد 30 × 1 متری است بمنظور جابجایی محصول تمام.
ط: نوارنقاله حمل کارتن خالی، دارای ابعاد 120 × 1 متراست و بمنظور حمل کارتن خالی از انباربه خط تولید می باشد.




 (
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در این فصل به بحث و بررسی راجع به توجیه پذیری اقتصادی طرح پرداخته و محاسبات سود و زیان آن را انجام
می دهیم :
3-1- شرايط عملياتي طرح
 شرح شرایط عملیاتی انجام طرح بنا به جدول زیر برآورد شده است . این شرایط بنا به عملکرد دستگاه و احتساب روز های تعطیل و مدت زمان در نظرگرفته شده جهت تعمیرات احتمالی خط تولید برآورد شده است .

	ساعات فعال روزانه
	تعداد شیفت کاری
	تعداد روز کاری

	8
	2
	300


 
3-2- برآورد هزینه های سرمایه گذاری
حال به بررسی مالی طرح می پردازیم و برای شروع هزینه های سرمایه گذاری ثابت طرح را برآورد می کنیم .
3-2-1- زمين محل اجراي طرح
میزان زمین مورد نیاز جهت اجرای طرح بر اساس پیش بینی زیر بنای اجرای طرح و توسعه احتمالی با در نظر گرفتن قوانین محیط زیست مبنی بر اختصاص 20 درصد زمین به فضای سبز بر آورد شده است .

	متراژ زمين 
	قيمت واحد (ريال)
	قيمت كل (ميليون ريال)

	4,600
	100,000
	460







3-2-2- هزینه های محوطه سازي و اجرای ساختمان
این محاسبات مالی بر اساس نرخ موجود ساخت و ساز در منطقه اجرای طرح برآورد شده است ، که شرح آن را در جداول ذیل می بینید :
* محوطه سازی :
	رديف
	شرح
	مساحت (مترمربع)
	هزينه واحد (ريال)
	هزينه كل (ميليون ريال)

	1
	خاكبرداري و تسطيح
	4,600
	100,000
	460

	2
	حصاركشي
	292
	500,000
	146

	3
	خيابان كشي و جدول كشي (15% زمین)
	690
	150,000
	104

	4
	فضاي سبز (18% زمین)
	828
	80,000
	66

	 
	جمع كل
	 
	 
	776



* ساختمان سازی :
	رديف
	شرح
	مساحت
(مترمربع)
	هزينه واحد (ريال)
	هزينه كل
(ميليون ريال)

	1
	سالن تولید 
	700
	3,000,000
	2,100

	2
	کل انبارها
	250
	2,800,000
	700

	3
	اداری 
	100
	3,200,000
	320

	4
	رفاهی (نمازخانه ،رخت کن ،سرویس بهداشتی) 
	70
	3,200,000
	224

	5
	سرایداری
	50
	3,200,000
	160

	6
	نگهبانی
	30
	3,200,000
	96

	 
	جمع كل 
	1200
	 
	3,600



++ جمع کل هزینه های محوطه سازی و ساختمان سازی اجرای 4376 میلیون ریال می باشد .




3-2-3- تأسيسات و تجهيزات
بر آورد میزان برق و آب مورد نیاز طرح بر اساس مشخصات اعلامی سازنده ماشین آلات و بهینه ترین حالت مصرف عمومی برق ( جهت روشنایی و تاسیسات جانبی ) صورت پذیرفته است . در نظر گرفتن مخزن سوخت جهت ذخیره سازی گازوئیل مصرفی واحد بنا به نیاز سنجی انجام شده صورت گرفته است . 
	رديف
	شرح
	مقدار
	واحد
	هزينه كل
(ميليون ريال)

	1
	برق رساني
حق انشعاب و ترانس
	150
	کیلو وات
	141

	
	نصب تابلو ، كابل كشي و سيم كشي هاي مربوطه
	 
	 
	155

	2
	آبرساني( حق انشعاب و لوله كشي و ... )
	2
	اینچ
	375

	3
	مخازن ذخیره سوخت (جمعاً 50 هزار لیتر)
	 
	 
	75

	4
	مخازن ذخیره آب  گالوانیزه 
	 
	 
	50

	5
	تاسيسات گرمايشی
	 
	 
	24

	6
	تاسيسات سرمایشی
	 
	 
	80

	7
	دیگ بخار
	1
	عدد
	500

	8
	جت واتر شستشو
	1
	عدد
	30

	9
	فن هواكش
	5
	عدد
	10

	10
	امتياز خط تلفن
	2
	خط
	2

	11
	تجهيزات اطفاي حريق (کپسول 20 کیلویی)
	12
	عدد
	10

	12
	متفرقه
	 
	 
	30

	 
	جمع
	 
	 
	1,481







3-2-4- ماشین آلات و تجهیزات
قیمت ماشین آلات خط تولید براساس استعلام قیمت از ماشین سازی های معتبر در نظر گرفته شده است ، که پیش فاکتور اعلامی این شرکت به پیوست طرح می باشد :
	نام ماشين آلات
و تجهيزات 
	 
	واحد
	تعداد
	هزينه واحد
 (ريال)
	هزينه كل
 (ميليون ريال)

	خط سورتینگ 
	رسیور
	دستگاه
	1
	4,200,000,000
	4,200

	
	شستشو
	دستگاه
	1
	
	

	
	براش
	دستگاه
	1
	
	

	
	واکسینگ
	دستگاه
	1
	
	

	
	خروجی توزین و جداساز بر اساس 12 دسته وزنی
	دستگاه
	1
	
	

	خط بسته بندی اتومات میوه
	ست
	1
	3,920,000,000
	3,920

	جمع:
	8,120



	هزينه هاي آزمايشگاهي
	هزینه کل ( میلیون ريال)

	ست کامل تجهیزات آزمایشگاهی شیمیایی و میکروبی
	250

	جمع کل :
	250











3-2-5- وسايل نقليه و وسايل حمل و نقل داخل و خارج كارخانه
	رديف
	شرح
	تعداد
	قيمت واحد (ريال)
	هزينه كل (ميليون ريال)

	1
	نیسان وانت
	1
	125,000,000
	125

	3
	لیفتراک برقی 2 تنی
	3
	230,000,000
	690

	4
	جک پالت
	20
	12,000,000
	240

	5
	چرخ دستی
	20
	1,500,000
	30

	 
	جمع کل :
	1,085




3-2-6- تجهيزات اداري و كارگاهي

	رديف
	شرح
	هزينه كل (ميليون ريال)

	1
	لوازم اداري (ميز- صندلي- فايل- گوشي تلفن و سیستم امنیتی ...)
	70

	2
	تجهیزات رختکن کارکنان خط تولید (فایل - نیمکت و روپوش ...)
	30

	3
	لوازم آشپزخانه
	10

	4
	پالت های نگهداری انبار
	60

	5
	ابزار آلات كارگاهي
	20

	 
	جمع كل 
	190








3-2-7- هزينه هاي قبل از بهره برداري
از زمان شروع مطالعات اولیه تامرحله تولید آزمایشی ، کلیه هزینه های انجام شده و یا در شرف انجام بر مبنای حجم سرمایه گذاری و یا ویژگی های خاص فنی طرح ، در این بخش محاسبه و پیش بینی می گردد و این رقم در سرمایه گذاری ثابت طرح منظور می شود .
	رديف
	شرح
	هزينه كل (ميليون ريال)

	1
	تهيه طرح و نقشه هاي مربوطه
	20

	2
	اخذ جواز تاسيس ، مجوز زمین و ساير مجوزها
	30

	3
	هزينه ثبت وام 
	83

	4
	هزینه کارشناسی بانک
	25

	6
	آموزش
	20

	7
	حقوق و دستمزد نگهبان در دوره سازندگي
	50

	 
	جمع كل 
	228




3-3- هزينه هاي ثابت طرح
حال با احتساب هزینه های ذکر شده در جداول فوق میزان سرمایه گذاری ثابت طرح برآورد می شود .  در اين طرح
 ۵ درصد هزينه هاي مربوط به سرمايه گذاري ثابت به عنوان هزينه هاي پيش بيني نشده در نظرگرفته شده است.
	رديف
	شرح
	هزينه كل (ميليون ريال)

	1
	زمين
	460

	2
	محوطه سازي و ساختمانها
	4376

	3
	تاسيسات
	1481

	4
	وسايط نقليه
	1085

	5
	ماشين آلات و تجهيزات
	8,370

	6
	تجهيزات اداري و كارگاهي
	190

	7
	هزينه هاي متفرقه و پيش بيني نشده (2 % جمع بالا)
	319

	8
	هزينه هاي قبل از بهره برداري
	228

	9
	جمع كل 
	16,508




3-4- برآورد هزينه هاي جاري طرح
جهت محاسبات جاری این طرح مواد اولیه ، حقوق و دستمزد ، هزینه سوخت و آب و برق و استهلاک و تعمیر و نگهداری واحد برآورد شده است که در جداول ذیل شرح داده شده اند .

3-4-1- مواد اوليه 
	رديف
	شرح
	واحد
	مصرف سالانه
	قیمت واحد (ريال)
	هزينه كل
(ميليون ريال)

	1
	سیب
	تن
	2,400
	10,000,000
	24,000

	2
	پرتغال
	تن
	2,400
	10,000,000
	24,000

	3
	جعبه با شانه های پلاستیکی برای صادرات
	عدد
	420,000
	4,000
	1,680

	4
	جعبه مقوایی یا کارتن
	عدد
	420,000
	2,000
	840

	5
	پر کلرین و متیل پرو ماید (ماده ضد عفونی کننده)
	کیلو گرم
	1,005
	3,000
	3

	6
	مواد پارافینی (برای پولیش دادن )
	کیلو گرم
	5,025
	7,000
	35

	7
	کاغذ مومی (برای بسته بندی مرکبات)
	کیلو گرم
	7,575
	15,000
	114

	 
	جمع كل 
	 
	 
	 
	50,672










3-4-2- بر آوردحقوق و دستمزد پرسنل
حقوق و دستمزد پرسنل بر اساس پرسنل تولیدی و غیر تولیدی برآورد شده است. که مزایا، پاداش و حق بیمه کارفرمای پرسنل غیر تولیدی 70% و تولیدی 90% حقوق سالانه در نظر گرفته شده است. که در ذیل جداول محاسبات مالی حقوق و دستمزد آمده است.
* پرسنل غیر تولیدی :
	رديف
	شرح
	تعداد
	 
	حقوق ماهيانه (ريال)
	حقوق ساليانه
(ميليون ريال)

	1
	مدير طرح
	1
	 
	6,000,000
	72

	2
	كارمند مالي و اداري
	1
	 
	3,000,000
	36

	3
	نگهبان و سرايدار
	1
	 
	3,000,000
	36

	4
	راننده
	1
	 
	3,000,000
	36

	 
	جمع كل 
	4
	 
	 
	180

	 
	مزايا و پاداش و حق بيمه كارفرما 
	126

	 
	جمع كل 
	306




* پرسنل غیر تولیدی :
	
	رديف
	شرح
	تعداد
	 
	حقوق ماهيانه (ريال)
	حقوق ساليانه (ميليون ريال)

	1
	مدیر تولید
	2
	 
	8,000,000
	192

	2
	مسئول کنترل کیفی
	2
	 
	7,000,000
	168

	3
	تکنسین فنی
	2
	 
	6,000,000
	144

	4
	كارگر ماهر
	3
	 
	5,500,000
	198

	5
	كارگر ساده
	20
	 
	5,000,000
	1,200

	 
	جمع كل 
	29
	 
	 
	1,902

	 
	مزايا و پاداش و حق بيمه كارفرما 
	1,712

	 
	جمع كل 
	3,614




3-4-3- برآورد میزان انرژی و آب مصرفی
در يك واحد توليدي، علاوه بر مواد اوليه مورد نياز جهت توليد محصول، تاسيساتي جهت را ه اندازي تجهيزات و ماشين آلات موجود نيز مورد نياز مي باشد. اين قبيل ملزومات كه تحت عنوان يوتيليتي نيز شناخته مي شوند عبارتند از: برق، آب فرآيندي، آب خنك كننده  و گازوئیل. در اين قسمت، ميزان مصرف هر يك از اين اجزاء مورد نياز به تفکيک جزء فرآيندي(مورد نياز تجهيزات توليدي(  و جزء غير فرآيندي (مصارف تاسيساتی و عمومي ( مشخص مي شود.

	رديف
	شرح
	واحد
	مصرف ساليانه
	هزينه واحد 
( ريال)
	هزينه كل 
(ميليون ريال)

	2
	بنزين
	ليتر
	4500
	1000
	5

	3
	برق
	كيلووات ساعت
	504000
	1000
	504

	4
	آب
	مترمكعب
	15300
	2000
	31

	5
	روغن واسكازين
	ليتر
	2500
	12000
	30

	6
	ارتباطات
	---
	---
	---
	30

	 
	جمع كل 
	 
	599




* میزان بنزین مصرفی به ازای ماشین سواری روزی وانت روزی 15 لیتر در تعداد روز کاری این واحد در نظر گرفته شده است.
** میزان مصرف برق این واحد بر اساس فرمول زیر محاسبه شده است:
میزان برق مصرفی= کیلووات برق مصرفی*ساعت کاری*تعداد روز کاری*تعداد شیفت کاری* ضریب همزمانی
ضریب همزمان بر اساس تعداد شیفت و ثوابت موجود در بانک اطلاعاتی شرکت برق در نظر گرفته می شود.









3-4-4- استهلاك و تعمير و نگهداري
یکی از اقلام هزینه های جاری را هزینه ای استهلاک و تعمیر و نگهداری تشکیل می دهد.
با گذشت زمان، سرمایه های ثابت قابلیت بهره برداری خود را از دست می دهند. بدین منظور بهای تمام شده این قبیل دارایی ها باید طی عمر مفیدشان، به طور منظم و بتدریج به حساب هزینه منظور گردد. روشهای مختلفی برای محاسبه استهلاک موجود است، که متداول ترین آن محاسبه استهلاک به روش خطی است.
به علت نیاز به تعمیرات و سرویس و نگهداری سرمایه های ثابت در اثر کارکرد و مرور زمان، هزینه هایی باید صرف تعمیر و نگهداری گردد. در جدول ذیل شاهد محاسبه میزان هزینه ای سالانه استهلاک و تعمیر و نگهداری این واحد هستید.

	رديف
	شرح
	ارزش دارايي
 (ميليون ريال)
	استهلاك
	تعمير و نگهداري

	
	
	
	درصد
	مبلغ (ميليون ريال)
	درصد
	مبلغ (ميليون ريال)

	1
	محوطه سازي و ساختمانها
	4,376
	3
	131
	2
	88

	2
	تاسيسات و تجهيزات
	1,481
	10
	148
	7
	104

	3
	وسايط نقليه
	1,085
	10
	109
	7
	76

	4
	ماشين آلات و تجهيزات
	8,370
	7
	586
	5
	419

	5
	تجهيزات اداري و كارگاهي
	190
	5
	10
	2
	4

	6
	جمع
	 
	 
	983
	 
	689










3-4-5- جدول هزينه هاي جاري طرح
در ذیل شاهد برآورد کلیه هزینه ای جاری سالانه طرح می باشید:

	رديف
	شرح
	هزينه كل 
(ميليون ريال)

	1
	مواد اوليه 
	50,672

	2
	حقوق و دستمزد
	4,144

	3
	سوخت و انرژي
	599

	4
	تعمير و نگهداري
	689

	5
	استهلاك
	983

	6
	پيش بيني نشده ( 2%جمع رديف 1 الي 4)
	1,122

	 
	جمع كل 
	58,210











3-5- جدول هزينه هاي ثابت و متغير توليد
در این بخش اجزا هزینه ثابت و متغییر تولید همراه با در صدی از هزینه ها که ماهیت ثابت و استقلال از میزان تولید دارند  جمع بندی شده است. اقلام هزینه ای متغییر نیز با درصد وابستگی آن به تغییرات جمع بندی شده است.

	رديف
	شرح
	هزينه
 (ميليون ريال)
	هزينه ثابت
	هزينه متغير

	
	
	
	درصد
	مبلغ (ميليون ريال)
	درصد
	مبلغ (ميليون ريال)

	1
	مواد اوليه و بسته بندي
	50,672
	0
	0
	100
	50,672

	2
	حقوق و دستمزد كاركنان
	4,144
	70
	2,901
	30
	1,243

	3
	سوخت و انرژي
	599
	20
	120
	80
	479

	4
	تعمير و نگهداري
	689
	20
	138
	80
	552

	5
	هزينه اداري و فروش ( 1% فروش)
	700
	0
	0
	100
	700

	6
	بيمه کارخانه (دو در هزار سرمايه ثابت)
	33
	100
	33
	0
	0

	7
	پيش بيني نشده
	1,122
	35
	393
	65
	729

	8
	استهلاك
	983
	100
	983
	0
	0

	9
	سود تسهیلات
	1,810
	100
	1,810
	0
	0

	 
	جمع
	60,753
	 
	6,377
	 
	54,375











3-6- برآورد میزان سرمایه در گردش طرح
میزان سرمایه در گردش طرح بر اساس فرمول های ذیل برآورد شده است:

سرمایه در گردش = هزینه دپوی مواد اولیه + تنخواه گردان
هزینه دپوی مواد اولیه =15* ( 365 / هزینه یک سال مواد اولیه )
تنخواه گران =30*365 / ( هزینه مواد اولیه در یک سال- جمع هزینه های جاری طرح در یک سال )

	رديف
	شرح
	مدت (روز)
	هزينه كل (ميليون ريال)

	1
	هزینه دپوی مواد اوليه 
	15
	2,082

	2
	تنخواه گردان
	30
	620

	3
	جمع كل 
	2,702



3-7- جدول سرمايه گذاري
جدول ذیل کل سرمایه گذاری طرح برآورد شده است:

	رديف
	شرح
	هزينه كل (ميليون ريال)

	1
	سرمايه گذاري ثابت
	16,280

	2
	هزينه هاي قبل از بهره برداري
	228

	3
	سرمايه درگردش
	2,702

	
	جمع كل 
	19,210






3-8- هزینه تولید سالانه
کل هزینه های تولید سالیانه از مجموع هزینه های ثابت و متغیر برآورد می گردد.


	شرح
	مبلغ کل

	مواد اوليه
	50,672

	انرژي و سوخت
	599

	هزينه پرسنلي
	4,144

	هزينه استهلاك ، تعمير و نگهداري سالانه
	1,673

	جمع كل :
	57,088













3-9- برآورد نحوه مشارکت
	شرح هزینه
	درصدمشارکت
بانک
	انجام شده بر طبق
 آخرین تراز شرکت
	هزینه 
باقی مانده
	جمع کل

	
	
	شرکت
	 بانک
	شرکت
	 بانک
	

	زمین
	0
	460
	0
	0
	0
	460

	محوطه سازی
	90
	0
	0
	78
	698
	776

	ساختمان سازی
	90
	0
	0
	360
	3240
	3600

	ماشین آلات و تجهیزات تولید وآزمایشگاه
	90
	0
	0
	837
	7533
	8370

	تاسیسات و دستگاههای تاسیساتی
	90
	0
	0
	148
	1332
	1481

	ابزار و تجهیزات کارگاهی
	90
	0
	0
	2
	18
	20

	وسائط نقلیه
	90
	0
	0
	109
	977
	1085

	ملزومات اداری
	90
	10
	0
	16
	144
	170

	هزینه های قبل از بهره برداری
	90
	30
	0
	20
	178
	228

	هزینه های پیش بینی نشده
	90
	0
	0
	287
	32
	319

	جمع هزینه های ثابت طرح :
	--
	500
	0
	1856
	14152
	16508

	درصد سهم الشرکه شرکت و بانک
 (در سرمایه ثابت)
	86
	3
	0
	11
	86
	100

	سرمایه در گردش
	90
	0
	0
	270
	2432
	2702

	جمع هزینه های سرمایه گذاری
	 
	500
	 
	2126
	16584
	19210

	درصد سهم الشرکه شرکت و بانک
 (در سرمایه کل)
	86
	3
	0
	11
	86
	100





3-10- پیش بینی فروش کالا
هزینه ارائه خدمات با توجه به قیمت های موجود در بازار و کسر هزینه های بالاسری محاسبه می شود، لذا قیمت فروش کالا بشرح زیر برآورد شده است:
	رديف
	شرح
	مقدار سالانه 
	واحد
	ارزش واحد (ريال)
	جمع كل (ميليون ريال)

	1
	سیب صاداراتی
	1,000
	تن
	20,000,000
	20,000

	2
	سیب معمولی
	1,000
	تن
	15,000,000
	15,000

	3
	پرتغال صادراتی
	1,000
	تن
	20,000,000
	20,000

	4
	پرتغال معمولی
	1,000
	تن
	15,000,000
	15,000

	 
	جمع ظرفیت تولید :
	4,000
	 
	کل فروش :
	70,000



3-11- ساير محاسبات فني طرح
در جداول ذیل برآورد میزان تسهیلات و نحوه پرداخت اقساطی تسهیلات محاسبه شده است.
	شرح
	واحد
	هزینه

	ميزان تسهيلات مالي
	ميليون ريال
	16,584

	حداكثر نرخ كارمزد تسهيلات بانكي
	درصد در سال
	14

	دوران فرصت
	سال
	1

	دوران فروش اقساطي
	سال
	5

	
	
	

	حداكثر سود دوران فرصت :
	2,322

	كل مبلغ قابل تقسيط :
	18,906

	كل سود دوران فروش اقساطي :
	6,727

	متوسط سود سالانه پرداختي :
	1,810

	متوسط اصل وام ساليانه پرداختي :
	3,317





	جدول وام
	
	
	
	

	متوسط سود ساليانه پرداختي در سالهاي اول تا پنجم بهره برداري

	اول
	دوم
	سوم
	چهارم
	پنجم

	1,810
	1,810
	1,810
	1,810
	1,810

	
	
	
	
	

	متوسط اصل وام پرداختي در سالهاي اول تا پنجم بهره برداري

	اول
	دوم
	سوم
	چهارم
	پنجم

	3,317
	3,317
	3,317
	3,317
	3,317



3-12- شاخص های مالی طرح
در جدول ذیل برخی از شاخص های مالی طرح برآورد شده است:
	سود و زيان ويژه
	نرخ بازدهي سرمايه*
	دوره بازگشت سرمايه**
	سرانه سرمايه گذاري ثابت
	سرانه سرمايه گذاري کل

	6946
	0.36
	2.77
	500
	582



* نرخ بازدهي سرمايه = سرمایه گذاری کل طرح/سود و زیان ویژه
** دوره بازگشت سرمايه = نرخ بازدهی سرمایه/ 1






3-13- جدول محاسبه سود و زیان طرح
                                                                                                                                                                      * کلیه ارقام به میلیون ریال می باشد
	جدول پیش بینی سود و زیان

	شرح
	سال اول
	سال دوم
	سال سوم
	سال چهارم
	سال پنجم

	میزان تولید
	2,800
	3,200
	3,600
	4,000
	4,000

	فروش خالص
	49,000
	56,000
	63,000
	70,000
	70,000

	هزینه های تولید:

	مواد اولیه
	35,470
	40,537
	45,605
	50,672
	50,672

	حقوق کارکنان تولید
	2,530
	2,891
	3,252
	3,614
	3,614

	انرژی مصرفی
	419
	479
	539
	599
	599

	نگهداری و تعمیرات
	483
	552
	620
	689
	689

	پیش بینی نشده تولید
	785
	898
	1,010
	1,122
	1,122

	استهلاک
	688
	787
	885
	983
	983

	جمع هزینه های تولید
	40,376
	46,144
	51,911
	57,679
	57,679

	تعدیل موجودی
	20
	30
	40
	50
	60

	قیمت تمام شده کالای فروش رفته
	40,356
	46,114
	51,871
	57,629
	57,619

	سود نا ویژه
	8,644
	9,886
	11,129
	12,371
	12,381

	هزینه های عملیاتی

	حقوق کارکنان اداری
	530
	530
	530
	530
	530

	هزینه های اداری و فروش
	490
	560
	630
	700
	700

	جمع هزینه های عملیاتی
	1,020
	1,090
	1,160
	1,230
	1,230

	سود عملیاتی
	7,624
	8,796
	9,968
	11,140
	11,150

	هزینه های غیر عملیاتی

	استهلاک قبل از بهره برداری
	46
	46
	46
	46
	46

	بیمه دارایی های ثابت
	33
	33
	33
	33
	33

	سود تسهیلات بانکی
	1,810
	1,810
	1,810
	1,810
	1,810

	جمع هزینه های غیر عملیاتی
	1,888
	1,888
	1,888
	1,888
	1,888

	سود وزیان ویژه قبل از کسر مالیات
	5,736
	6,908
	8,080
	9,252
	9,262

	مالیات
	1,434
	1,727
	2,020
	2,313
	2,315

	سود ویژه
	4,302
	5,181
	6,060
	6,939
	6,946

	سود سنواتی
	0
	4,302
	9,482
	15,542
	22,481

	سود نا ویژه به فروش
	0.12
	0.18
	0.18
	0.18
	0.18

	سود ویژه به فروش
	0.06
	0.09
	0.10
	0.10
	0.10

	سود پس از کسر اصل وام
	985
	5,181
	6,060
	6,939
	6,946
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